
ACHILLE30TF2V

Descrizione

IMPASTATRICI A SPIRALE CON TESTA FISSA 

Impastatrici a spirale interamente prodotte in Italia. Costruzione in metallo verniciato bianco con polveri
alimentari cotte al forno. 
Vasca con bordo rinforzato, spirale e spaccapasta in Acciaio Inox AISI 304. 
Coperchio della vasca a griglia in acciaio conforme alle normative. 
Motoriduttore ventilato con trasmissione a catena rinforzata e prestirata. 
TIMER E RUOTE DI SERIE. 
Comandi a bassa tensione resistenti IP 67. 
Alimentazione 230V o 400V.
MARCHIO CE

Impasto 25 Kg 
Vasca 32 lt
Alimentazione 400V
2a velocitÃ 

Caratteristiche tecniche: 

CapacitÃ  vasca: 32 lt
Impasto Max: 25 Kg
Alimentazione: 400V
Dimensioni: 424 x 735 x 805 mm (L x P x H)
Potenza motore: 1,5 Hp
Dimensioni vasca (Ã? x h): 400 x 260 mm
Dimensioni Ã? spirale: 22 mm
Peso: 94 Kg
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Scarica PDF prodotto:

Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso
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