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Descrizione

Struttura in acciaio inox. Piano di cottura in ghisa trattato con smalto alimentare vetrificato per garantire
igienicità ed inattaccabilità da acidi e sali. 
Assoluta resistenza all’ossidazione. 
Resistenze corazzate aderenti alle piastre per una ottimale conducibilità termica e accensione tramite
termostato regolabile fino a 300°C. 
Piastre superiori autobilanciate e tutte rigate , maniglie in Acciaio Inox con impugnatura isolata,
sgocciolatoio estraibile.
Ideale per grossi carichi di lavoro e uso continuo.

Piastra SINGOLA.
Piano di cottura liscio.
Piastra superiore rigata 
Assorbimento 1800W. 
Alimentazione 230V.

MARCHIO CE 

Caratteristiche tecniche: 

Potenza: 1800 W
Alimentazione: 230 V
Superficie utile di cottura : 220 x 230 mm (L x P)
Materiale piano di cottura: ghisa ceramicata
Dimensioni: 308 x 390 x 195 mm (L x P x H).
Peso:16 Kg
Struttura : Acciaio Inox
Temperatura Max: 300°C
Tipologia piano cottura: liscio
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Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso
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