
PIZZA20C

Descrizione

BANCHI PIZZA E REFRIGERATI +2/+8°C

Tavolo pizza con refrigerazione ventilata per cassette 600×400 mm. 
Struttura in Acciaio Inox AISI 304. 
Termostato digitale DIXELL.
Sbrinamento automatico a fermata compressore.
Evaporazione automatica dell’acqua di condensa con resistenza elettrica. 
Porte con molla di ritorno, guarnizioni estraibili. 
Fondo con angoli arrotondati. 
Isolamento 60 mm per lato. 
Dotati di 1 griglia per porta.
Piedini in Acciaio Inox Aisi 304 regolabili in altezza. 
Gruppo incorporato EMBRACO/HUAYI TROPICALIZZATO.
PIANO IN GRANITO CON ALZATINE DA 20 cm.
Alimentazione 230V.

2 porte + 1 cassettiera neutra 5 cassetti
con guide telescopiche
+2°/+8°C
Dim. mm 2025x800x1040h

MARCHIO CE 

Caratteristiche tecniche: 

Dimensioni esterne: 2025 x 800 x 1040 mm ( L x P x H )
Refrigerante: R290
Potenza assorbita: 300W
Numero di sbrinamenti al dì: 4/20?
Peso: 309 Kg
Dotazione griglie: 2
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N. porte/cassettiera: 2+1
Alimentazione: 230V
Temperatura: +2/+8 °C
Tipo compressore: Embraco/Huayi
Consumo: 2,1 KWh/24h
Sbrinamento: automatico
Classe energetica/climatica: C – 4

Scarica PDF prodotto:

Accessori :

Cassettiera 5 cassetti in Acciaio Inox AISI 304
con guide telescopiche
Dimensioni mm 505x775x670h

Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso
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https://www.hotclass.it/pdf_prodotti/cold_class/banchi_pizza_refrigerati/pizza20c.pdf

