
POLDO2E

Descrizione

GIRARROSTI SNACK DA APPOGGIO

Esclusiva linea di PICCOLI GIRARROSTI elettrici e gas dal ridottissimo ingombro (solo 400 mm di
profondità), ideale per attività come Bar, Ristoranti e Gastronomie che non hanno l’esigenza di 
cuocere grandi quantità di prodotto. Tre differenti modelli, a due, tre o quattro spade, per la cottura di
sei, nove, dodici polli. Struttura interamente in Acciaio Inox con comandi inseriti nel frontale e quindi
facilmente accessibili. Spiedi rotanti con motori indipendenti a 230V, in grado di garantire una cottura
uniforme ed una perfetta doratura esterna dei polli. I modelli a gas hanno l’accensione elettrica dei
bruciatori con funzionamento indipendente MANUALE CON FIAMMIFERO, e valvola di sicurezza, (di
serie ugelli GPL, in dotazione anche quelli a metano). I modelli elettrici sono dotati di resistenze in
vetroceramica per una migliore diffusione del calore ed una più facile pulizia. Forniti di un contenitore
inox per la raccolta dei sughi di cottura. Illuminazione interna.

MARCHIO CE

2 Spade
6 polli max
Dimensione mm 800x400x555h

Caratteristiche tecniche:

Spada/spiedo: 2
Polli max: 6
Lunghezza utile spada: 570 mm
Dimensioni (L x P x H): 800 x 400 x 555 mm
Alimentazione: 230 V
Potenza assorbita: 3 KW
Potenza motori spade: 25 W
Peso: 34 Kg
Zone di cottura indipendenti: 2
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Illuminazione interna: si

Scarica PDF prodotto:

ACCESSORI

Supporto aperto in Acciaio Inox
Dimensioni mm 800x380x675h

Supporto chiuso in Acciaio Inox con 2 porte
Dimensioni mm 800x400x675h

Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso
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